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Pains tranches 
classiques

5001 2x Blanc 

5002 2x Multigrains

Eau, Farine non-blanchie & non traitee, 
Levure & Sel

Pains tranches 
gourmets

5003 2x “olives et romarin”

5004 2x “à l’erable”

5005 2x “Canneberges et chocolat”

Le produit est livré CONGELÉ. Une fois le pain 

DÉCONGELÉ, ce dernier peut être à nouveau congelé.

Durée de vie en surgélation : 9 mois

Température ambiante : 4 à 7 jours

2 pains de 700g chacun

2 pains de 700g chacun

12$Duo

12$Duo

ingredients naturels

conservation

delicieux

Mie âme vous offre des pains artisanaux 

authentiques, faits à la main et 

sans agent de conservation. 

De plus, ils sont façonnés au Québec. 

Quoi demander de plus?

Pain
frais!

fait à la main


